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Uvod

Prilohova ¢ast s navzom ,Baca majster” - osnovy u¢ebného programu vznikla v spolupraci so
spojenou strednou Skolou polhohospodarskou v Nowom Targu (Zespot Szkot Centrum
Ksztatcenia Rolniczego im. Augustyna Suskiego w Nowym Targu). Obsahom dokumentu su
ucebne osnovy vzdelavacieho programu (kurzu) pre bacov a valachov. Dokument sluzi ako
model kurzu v rozsahu zakladnych poziadaviek na vykon pastierskeho povolania. Sluzi ako
priklad osnov pre zavedenie obdobneého kurzu v podmienkach SR.

Baca majster je Skolsky vzdelavaci program v zmysle vyhlasky ministra prace a socialnej
politiky z 27. aprila 2010 o klasifikacii povolani a Specializacii pre potreby trhu prace a rozsah
jeho aplikacie (z. z. €. 82, polozka 537 v zneni neskorsich predpisov) v Polskej republike.

Vypracovane v juni 2021, SEA - Agentura pre vzdelanie a vedu, FMFI UK Mlynska dolina F2 842 48 Bratislava,

Publikacia je spolufinancovana prostrednictvom Europskeho fondu regionalneho rozvoja v ramci Programu
Interreg V-A Polsko-Slovensko 2014-2020.



Uroven poziadaviek na skusky

Baca (majster) - Magisterske studium v PL

Ulohy pre prakticku cast a otazky pre teoretickl cast sa vypracuvaju na zaklade zakladného
ucebného planu pre odbornu pripravu ustanoveného ministrom skolstva Polskej rebubliky.

Pre vysvetlenie pojmu ,Baca majster” je prvy hospodar, hlavny pastier oviec, gazda na salasi,
pracovnik v odbore pastierstva. Jeho ulohou je organizovat pastierske prace a vyrabat produkty
z ovCieho syra. BaCovi su podriadeni valasi (ovciari).

Skuska sa vykonava v dvoch fazach:

praktickd faza: spociva v tom, ze uchadzac samostatne plni ulohy v skuske prakticke;]

zrucnosti. Trvanie praktickej Casti nemdze byt kratSie ako 120 minut a dlhsie ako 24 hodin,
celkovo tri dni.

teoreticka faza : pozostava z odpovedi na otazky v dvoch castiach; napisané a ustne, overenie

teoretickych vedomosti:
1) v pisomnegj Casti na tieto temy:

uctovnictvo

dokumentacia obchodnej Cinnosti

profesionalne kreslenie

ustanovenia a zasady BOZP a poziarnej ochrany

zakladné principy ochrany zivotného prostredia

zakladné ustanovenia pracovného prava

zakladné otazky v oblasti zacatia podnikania a riadenia podniku
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Doba trvania pisomnej Casti nemodze byt kratSia ako 45 minut a nie dlhsia ako 210 minut.
2) v Ustnej Casti na temy:

v' technologie
v' strojova veda
v' veda o materialoch

Ustna ¢ast teoretickej Gasti nesmie presiahnut 30 minut.

Na zaklade uspesnej skusky vydava v Polsku Zivnostenska komora Osvedcenie o sposobilosti,
ktore je formalnym potvrdenim o odbornej kvalifikacii.



1. Profil zru€nosti suvisiacich s pastierskou profesiou.

Baca (drzitel preukazu) v povolani je schopny:

urcit terén pre pasenie oviec,

organizovat tradicné pasenie oviec respektujuc ritualy a kulturne podmienky,
produkovat regionalne produkty pomocou tradicnych zariadeni,

predavat vyrobené vyrobky (ostiepok, bryndza, zincica, ovei syr)

poznat zakladne choroby oviec a spdsoby ich prevencie,

poznat pravidla vyuzivania prirodného prostredia,

identifikovat zakladne druhy rastlin vyskytujucich sa na lukach a pasienkoch,

stavat chatrce,

rozpoznavat uzitkovost, chov, plemeno,

formovat odborné zrucnosti ucnov v sulade so zasadami psychologie, pedagogiky a
metodiky vyucby,

dodrziavat ustanovenia bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci, poziarnegj ochrany,
ochrany zivotného prostredia a bezpecnost pri plneni odbornych uloh,

poskytovat prvid pomoc obetiam pracovnych urazov.

Baca v pastierskom povolani je pripraveny vykonavat tieto profesionalne ulohy:

1)

2)
3)

vykonavanie prac suvisiacich s rastlinnou vyrobou na lukach a pasienkoch ako ajs
zivocCisnou vyrobou;

predaj regionalnych produktov v sulade s predpismi;

organizovanie vyroby regionalnych produktov - ostiepok, bryndza, zincica, ovCi syr.

2. ZNALOSTI A ZRUCNOSTI SUVISIACE SVYKONAVANIM VYSSIE UVEDENYCH
ODBORNYCH ULOH V ROZSAHU:

2.1 Bezpecnost a ochrana zdravia pri praci

Pracovnik:

1)

rozlisuje pojmy tykajuce sa bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci, poziarnej ochrany,
ochrany zivotného prostredia a ergondémie;

rozlisuje ulohy a pravomoci institucii a sluzieb pdsobiacich v oblasti ochrany prace
a ochrany zivotného prostredia;

vymedzuje prava a povinnosti zamestnanca a zamestnavatela v oblasti BOZP;
zabezpecCuje ohrozenie zdravia a zivota [udi, ako aj majetku a zivotného prostredia
suvisiace s plnenim odbornych uloh;

identifikuje rizika spojené s pritomnostou skodlivych faktorov v pracovnom prostredi;
organizuje  pracovisko v sulade splathnymi  ergonomickymi  poziadavkami,
predpismi BOZP, poziarnej ochrany a ochrany zivotného prostredia;

pri plneni odbornych uloh pouziva individualne a kolektivhe ochranne opatrenia



dodrziava zasady BOZP a uplathuje ustanovenia zakona o ochrane pred poziarmi
a ochrane zivotneho prostredia;

poskytuje prvu pomoc zranenym pri pracovnych Urazoch a v situaciach ohrozujucich
zdravie a zivot.

2.2 Zalozenie a vedenie podniku

Pracovnik:

1)
2)
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8)
9)

vyuziva koncepty fungovania trhovej ekonomiky;

uplatnuje ustanovenia pracovného prava, ustanovenia zakona o ochrane osobnych
udajov ako aj ustanovenia danoveho zakona a autorskeho zakona;

uplatnuje ustanovenia zakona o prevadzkovani hospodarskej a polnohospodarskej
cinnosti;

rozlisuje medzi podnikmi a instituciami v odvetvi a prepojeniami medzi nimi;

analyzuje ¢innosti vykonavanée spolocnostami posobiacimi v tomto odvetvi;

iniciuje spolocné podniky s roznymi spolocnostami v tomto odvetvi;

pripravuje  dokumentaciu potrebnu na zacCatie avedenie hospodarskej a
polnohospodarskej cinnosti;

vedie korespondenciu suvisiacu s obchodnou a polnohospodarskou cinnostou;
prevadzkuje kancelarsku techniku a vyuziva pocitacove programy podporujuce
obchodnu a polnohospodarsku ¢innost;

10) planuje avykonava marketingove cinnosti pre vykonavané hospodarske a

polnohospodarske Cinnosti;

11) optimalizuje naklady a vynosy hospodarskej a polnohospodarskej cinnosti.

3. KOMPETENCIE:

3.1.0sobné a socialne;

Pracovnik:

1)
2

AW

)
)
)
)
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)
8)
Q)

dodrziava zasady kultury a etiky;

je kreativny a dosledny pri realizacii uloh;

predvida ucinky prijatych opatreni;

je otvoreny zmenam;

dokaze sa vyrovnat so stresom;

aktualizuje vedomosti a zlepsuje odborné zrucnosti;
dodrziava sluzobnée tajomstvo;

Jje schopny niest zodpovednost za prijate Ciny;,
pracuje v time.

4 VEDOMOSTI A ZRUCNOSTI SUVISIACE S PROFESIOU BACA

Pracovnik:

1)
2)

rozlisuje medzi biotopovymi faktormi a kultivacnymi Upravami;
rozpoznava pddy a hodnoti ich kvalitu;



3) klasifikuje hnojiva a posudzuje ich vplyv na pédu a rastliny;

4) rozpoznava druhy rastlin, chranene rastliny a hospodarske zvierata;

5) rozpoznava vlhkost pastvin v prirodzenych biotopoch;

6) ozoznava plemena a uzitkove druhy hospodarskych zvierat;

7) pozna normy kvality a pravidla Standardizacie polnohospodarskych a regionalnych

produktov;

8) vyuziva sluzby institucii a organizacii pdsobiacich v prospech vidieka a
polnohospodarstva;

9) vyuziva financné prostriedky urcene na rozvoj polnohospodarstva a vidieka.

5. ZRUCNOSTI SUVISIACE S VYKONAVANIM PRACOVNYCH ULOH V PROFESIII BACA

5.1 Vykonavanie prac suvisiacich s rastlinnou a zZivocisSnou vyrobou

Pracovnik:
1) dokaze hodnotit stav pasienkov;

2) ma schopnosti a znalosti o siati;

3) chrani prirodné Uuzemia;

4) vypocita Cas a obdobie vymeny zacej listy

5) vypoéita dizku obdobia pastvy v danej oblasti v stlade s poziadavkami a moznostami

NATURA 2000 na opatovny rast pastviny;
6) Vypocita davky potravy pre danu skupinu zvierat;
7) vyberd ovce, ktoré sa maju rozmnozit
8) nastavi datum rozmnozovania z hladiska plodnosti.

5.2. predaj regionalnych produktov

Pracovnik:
1)  ma znalosti o predpisoch o priamom predaji (predaji z dvora);
2) zodpoveda za pripravu predajného stanku v sulade s tradiciou a platnymi predpismi;
3) ma schopnost odhadnut naklady a vypocitat trzby;
)

4)  ma znalosti 0 marketingu ovcich produktov.

5.3. organizovanie a dohlad nad vyrobou regionalnych produktov

Pracovnik:
1) Vypocita mnozstvo syridla potrebného na vyrobu syra;

n

) Dohliada na vyrobu syra;
3) Kontroluje Cistotu a dodrziavanie technologickeho postupu pri vyrobe syra;
)

N

Kontroluje bezpecnost salasa a miestnosti, kde sa syry skladuju, alebo dozrievaju
pred skodcami.



6. VYBAVENIE SKUSOBNYCH STANIC

Prakticka cast majstrovskej skusky sa uskutocnuje v chatach, v halach s organizacnymi a

technickymi podmienkami potrebnymi pre skusajuceho na plnenie skusobnych uloh.

Miestnost, ktora splha podmienky BOZP a poziarnej ochrany. Osobna ochrana. Lekarnicka.

7. PODMIENKY UCASTI NA SKUSKE

Na uénovsku skusku zinvostenskd komora pripusta osobu, ktord splha jednu z tychto

podmienaok:

1)

absolvovany odborny wvycvik u remeselnika a teoreticku pripravu mladistvych
pracovnikov v skole alebo v mimoskolskej forme;

ma maturitu z gymnazia alebo osemrocnej zakladnej skoly a ma ukoncené mimoskolske
vzdelanie v odbornych zruc¢nostiach v rozsahu povolania, v ktorom vykonava skusku;
Jje Ucastnikom praktickeho vyucovania povolania dospelych, uvedeneého v ¢l. 53¢ zakona
7 20. aprila 2004 o podpore zamestnanosti a instituciach trhu prace (PL);

ma maturitu na gymnaziu alebo osemrocnej zakladnej skole av odbore pracuje
najmenej tri roky, v ktorych robi skusku;

ma vysvedcenie o maturite alebo predchadzajucej strednej skole poskytujucej odborne
vzdelanie v odbore suvisiacom s povolanim, v ktorom skusku vykonava;
je drzitelom profesijneho titulu v odbore spadajucom do rozsahu povolania, v ktorom
skusku vykonava, a ma najmengj Sest mesiacov na vykon povolania, v ktorom skusku
vykonava;

ma vysvedcenie o absolvovani gymnazia alebo osemrocCnej zakladnej Skoly a
vysvedcenie o vykonani skriningovej skusky alebo osvedcenie potvrdzujuce kvalifikaciu
v odbore, ako aj najmenej jeden rok vykonavania povolania, v ktorom skusku zlozi, po
ziskani osvedcenia o vykonani kontrolnej skusky alebo osvedceni potvrdzujuce jeho
kvalifikaciu v odbore

8. PRILEZITOSTI NA DODATOCNU KVALIFIKACIU

Osoba,

Pristup k dalSiemu stupru vzdelania - v pripade ziskania imatrikulacneho listu, vydaneho
po absolvovani skusky, moznost studia na vysokej skole,

moznost ziskat magistersky diplom v povolani spadajucom do rozsahu povolania,
ktoreho sa osvedcenie alebo diplom o magisterskom diplome tyka,

-moznost profesionalneho rozvoja v systeme celozivotneho vzdelavania (neformalneho
a informalneho).

ktora je drzitelom Osvedcenia, moze poziadat Zivnostenski komoru o

vydanie Europassu - dodatku k Osvedéeniu.



Program pre kurz ,Valach®

Teoreticka priprava - 50 hodin

Zivoéisna vyroba - 12 hodin

N

)
)

o O

)
)

~

Zakladne principy chovatelskej prace v stade. Kfmenie oviec. Zimny chov zvierat.
Plemena a uzitkové druhy oviec. Budovy pre hospodarske zvierata. Dobré Zivotne
podmienky zvierat. ~Alternativne vyuzitie oviec.

Plemena oviec, na ktoré sa vztahuje program genetickych zdrojov, a pravidla pouzivania
programu. -
Zakladne choroby a skodcovia oviec .

Prevencia a lieCba chordb oviec. Starostlivost o zvierata -
Vybraneé prvky fyziologie oviec.
Zasady spravneho dojenia. -

Rastlinna vyroba - 12 hodin

1)

w N

CURE R

<]

Racionalne hospodarenie na pasienkoch - identifikacia prirodzenych biotopov,
chranenych, funkcnych a chranenych druhov rastlin.

Rastlinna vyroba na lukach a pasienkoch - hnojenie, starostlivost, siatie.

Vplyv pastvy na vodné pomery v pdde a vegetacii.

Rozpoznanie vihkosti v pastvine.

Principy pastierskej ekonomiky v chranenych uzemiach.

Organizacia tradicného pasenia oviec s reSpektovanim zvyklosti a kulturnych
podmienok - architektura, kroje, ritualy, pastierska vybava.

Usporiadanie ovcCiarne, pravidla prenajmu oviec a prendjmu pasienkov, pasenie - dozor
a vedenie stada, praca s pastierskym psom, ochrana proti vlkom, pravidla napajania
zvierat na pastvine,

Zaklady podnikania - 14 hod

1)
2)

3

N

)
)
)

o O

)

~

)
)

0]

Pravidla registracie regionalnych a tradicnych produktov.

Pravidla registracie a poziadavky na farmy, ktoreé vykonavaju priamy predaj ovcieho
mlieka a masovych vyrobkov.

Prevadzkovanie agroturistickej farmy a vzdelavacej farmy.

Zalozenie vlastneho podnikania, danove pravo, autorske prava.

Predpisy a zasady BOZP. Riziko pri praci a pracovné urazy.

Pracovne pravo. Priprava pracovnych zmlly, Ucelovych zmliyv, zmluv - mandatnych.
Pravne predpisy Polska a EU o vyrobe a predaji ovcieho mlieka a masovych vyrobkov.
Rentabilita lomovej farmy, zaklady ekonomiky vyroby oviec.

Spracovanie zivoc¢isnych surovin - 12 hodin

)

N =

w

)
)
)

N

Chemicke zlozenie a nutricna hodnota ovcieho a kravskeho mlieka.
Teoreticke zaklady tvorby mlieCneho tvarohu.

Technologia vyroby syra z ovCieho mlieka.

Zariadenia potrebné na vyrobu syra.



5) Porazka a pobitocné spracovanie oviec.

6) Nutricna hodnota jahnacieho a baranieho masa.

7)  Zakladné prvky jatocnych tiel oviec.

8) Zasady kulinarskej pripravy baraniny.

9) Kontrola kvality masovych a ovcich mliecnych vyrobkov.

Program hodin - Zakladné Skolenie
Pocet Téma
hodin

2 Kontrola kvality zhody so Specifikaciou produktu pre ovcie maso a mlieko a
vyrobky z nich.

2 | Organizacia tradicnej pastvy oviec reSpektujuca ritualy a kulturne podmienky.
Usporiadanie lomovej farmy, pravidla prenajmu oviec a prenajmu pasienkov,
dozor a riadenie stada.

2 Nutricna hodnota ovcieho masa v zavislosti od plemena, pravidla kulinarskej
Upravy masa, polské a europske predpisy pre vyrobu a predaj masa.

1 Alternativne spésoby vyurzitia oviec.

2 Plemena oviec, na ktoré sa vztahuje Program ochrany genetickych zdrojov a
pravidla pouzivania programu.

2 Zasady spravneho dojenia, faktory urcujuce kvalitu a nutricnu hodnotu ovcieho
mlieka.

2 Pravne predpisy Polska a EU o vyrobe a predaji vyrobkov z ovéieho mlieka.

2 Vybrané virusové, bakteridlne a parazitarne ochorenia oviec.

1 Ovce ako pasienky - fyziologické podmienky.

2 Osetrovatelska lieCba, prevencia a ochrana zdravia ludi a zvierat.

2 Zakladné principy chovatelskej prace v stade. Kfmenie oviec. Zimny chov
zvierat.

2 Plemena a uzitkove druhy oviec. Budovy pre hospodarske zvierata. Dobré
zivotné podmienky zvierat.

2 Zalozenie vlastného podnikania, danoveé pravo, autorské prava.

2 Pracovné pravo. Priprava pracovnych a konkrétnych zmluv, mandatne zmluvy -
workshopy.

1 Rentabilita lomovej farmy, zaklady ekonomiky vyroby oviec.

Pravidla registracie a poziadavky na farmy zaoberajuce sa priamym predajom a

2 |spracovanim ovc€ieho mlieka v ramci okrajovych, miestnych a obmedzenych
Cinnosti.

Zasady vykazovania a vykonavania porazky oviec na farme pre vlastnu potrebu.
Racionalne hospodarenie na pastvinach. Vplyv pastvy na vodné pomery v pdde

2 |avegetacii, rozpoznavanie vlhkosti pasienkovéeho porastu. Principy pastierske;
ekonomiky v chranenych uzemiach .

2 Predpisy a zasady BOZP. Riziko pri praci a pracovné Urazy.




Pocet Tema
hodin
2 Pravidla registracie regionalnych a tradicnych produktov. Prevadzkovanie

agroturistickej farmy a vzdelavacej farmy.

1 Marketing ovcich produktov.

3 Technologia vyroby ovcieho syra a zetyce podla pravidiel umenia - prakticke

vyucovanie na salasi.

3 | Technoldgia vyroby ovcieho syra a zetyce podla pravidiel umenia - praktické

vyucovanie na salasi

42 h

KURZ BACA
pocet Téma
hodin

2 Pravne predpisy Polska a EU o vyrobe a predaji vyrobkov z ovéieho
mlieka. Vyznam pastierstva pre ochranu krajiny.

2 Pravidla registracie regionalnych a tradicnych produktov. Prevadzkovanie
agroturistickej farmy a vzdelavacej farmy.

2 Pravidla registracie a poziadavky na farmy zaoberajuce sa priamym predajom
a spracovanim ovcieho mlieka v ramci okrajovych, miestnych a obmedzenych
cinnosti. Kontrola kvality zhody so Specifikaciou produktu pre ovcCie maso a
mlieko a vyrobky z nich.

2 Organizacia tradicného pasenia oviec s ohladom na ritualy a kulturne
podmienky (architektura, kroje, ritudly, pastierska vybava).

1 Zalozenie spolocnosti. Pracovneé pravo. Priprava pracovnych a konkrétnych
zmluv, mandatne zmluvy - workshopy.

1 Prevencia a lieCba chordb oviec. Starostlivost o zvierata.

1 Zasady vykazovania a vykonavania porazky oviec na farme pre vlastnu
potrebu

1 Usporiadanie salasa, pravidla prenajmu oviec a prenajimania pasienkov,

pasenie: dozor a vedenie stada, praca s pastierskym psom, ochrana pred
vlkmi, pravidla napajania zvierat na pasienkoch.

CELKOM 12 hod
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